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                      Ｎｅｗｓ Ｒｅｌｅａｓｅ                

２０２０年 ８月２１日 

株式会社千葉京成ホテル 

コロナ禍で消費低迷の千葉の畜産農家を支援 

「かずさ和牛食べて応援キャンペーン」 

売上の一部をコロナ拡大防止に取り組む医療従事者等へ寄付 

    

京成グループの千葉京成ホテル（本社：千葉市中央区、社長：加藤 雅哉）は、コロナ

禍で消費が低迷し、厳しい経営を強いられている千葉の畜産農家を支援するため、当

社が運営する京成ホテルミラマーレの「カフェレストランミレフォリア」と「レストランディスカ

ーロ」において、「かずさ和牛食べて応援キャンペーン」を９月１日（火）から１０月３１日

（土）の期間で実施します。 
 

 
 
 
 千葉の銘柄牛である「かずさ和牛」は、脂そのものの融点が低く、口に入れた瞬間に旨

味が口いっぱいに広がり、霜降りでもあっさり食べられる牛肉です。このかずさ和牛を用

いた様々なメニューを提供し多くの消費者に召し上がって頂くことにより、畜産農家を支

援するキャンペーンです。さらに該当メニュー売上の一部を新型コロナウイルス感染症

の拡大防止に取り組む医療従事者等に寄付します。 
 

概要は次項の通りです。 

 

９・１０月のミラーチェ ～かずさ和牛 秋味のコース～ 
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かずさ和牛食べて応援キャンペーンメニュー概要 

 
１．販売期間 ２０２０年９月１日（火）～１０月３１日（土） 
 
２．メニュー 
＜カフェレストランミレフォリア＞ 

ディナータイム １７：００～２０：３０ 

「９・１０月のミラーチェ ～かずさ和牛 秋味のコース～」 ５，６１０円（税込） 

 

 
 

 

メニュー 

○オードブル３種 

千倉産鮮魚のカルパッチョ みょうがとセミドライトマトのビネグレット 

牛タンの自家製ハムと秋野菜のカクテル 西洋わさび入りマヨネーズ 

かぼちゃのムース とんぶりと海老添え 

○長生トマトと秋きのこのスープ 

○秋鮭のソテー 佐倉味噌入りオランデーズソース 粒すけの焼きリゾット添え 

○かずさ和牛の塩麹漬け炙り焼き ジャポネーズソース 季節の温野菜添え 

○季節のデザート３種 

さつまいものモンブラン、巨峰のシャーベット、いすみ梨のコンポートと秋のフルーツ 

○焼きたてパン 

○コーヒー または 紅茶 

 

 

「かずさ和牛の赤ワイン煮込み」 １，９００円（税込） 

「かずさ和牛のスパイシーカレー」 １，９００円（税込） 

９・１０月のミラーチェ ～かずさ和牛 秋味のコース～ 
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ランチタイム １１：００～１４：００ 

「かずさ和牛と粒すけのステーキボール」 ２，５００円（税込） 

 

 
 

 

 

テイクアウト １１：００～１９：００ 

「かずさ和牛の赤ワイン煮込み」 １，７００円（税込） 

「かずさ和牛のスパイシーカレー」 １，７００円（税込） 

「かずさ和牛と粒すけのステーキ重」 ２，４００円（税込） 

「かずさ和牛と粒すけのローストビーフ重」 ２，４００円（税込） 

 

 
 

  

かずさ和牛と粒すけのステーキボール 

かずさ和牛と粒すけのステーキ重、かずさ和牛と粒すけのローストビーフ重 



4 

 

＜レストランディスカーロ＞ 

ランチタイム １１：３０～１４：００ 

「野菜ソムリエランチコース ～粒すけと秋野菜の共演～」 ３，５００円（税込） 

 

 

メニュー 

○粒すけ米粉で作った栗かぼちゃのキッシュパイ 

○かずさ和牛のたたき カルパッチョ仕立て ベビーリーフ添え 

○千倉産鮮魚のポアレ セロリラブのピューレ 焦がしバターソース 

○秋野菜とフォアグラ 粒すけ丼ぶり コンソメスープ 

○粒すけのフルーツリゾット シフォンケーキ バニラアイス添え 

 

「土日祝限定！ かずさ和牛の鉄板焼きランチコース」 ３，８００円（税込） 

 

 
 土日祝限定！ かずさ和牛の鉄板焼きランチコース 

野菜ソムリエランチコース ～粒すけと秋野菜の共演～ 
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メニュー 

○本日のオードブル３種 

戻りカツオとグレープフルーツのカルパッチョ 

さつまいもと生ハムのカクテル モンブラン仕立て 

秋刀魚と秋きのこのエスカベッシュ 

○パワーサラダ 

○かずさ和牛３種の味わい 

鉄板焼き、スネ肉の赤ワイン煮込み、炙り焼き 

○かずさ和牛のビーフピラフとテールスープ 

○ココナッツブランマンジェ マンゴーソース 

○パンとドリンク おかわり自由 

 

 

「かずさ和牛の赤ワイン煮込み」 １，９００円（税込） 

「かずさ和牛のスパイシーカレー」 １，９００円（税込） 

 

 

３．その他 

メニュー記載の「粒すけ」は、今秋本格出荷が始まる千葉の新品種米です。９月中旬

以降の入荷までは、別の千葉県産米にて提供します。 

 

４．お客様のお問い合わせ先 

  京成ホテルミラマーレ カフェレストランミレフォリア 電話： ０４３－２２２－２２５０ 

        レストランディスカーロ     電話： ０４３－２２２－２３５０ 

  ホームページ https://www.miramare.co.jp 

 

以 上 

https://www.miramare.co.jp/

